
JUSTE POUR GOÛTER...
A r a n c i n i  ( 3 )  d e  f r o m a g e  d u  M o u t o n  B l a n c

  

NOS ENTRÉES
G a s p a c h o  o u  p o t a g e  
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BIÈRES LOCALES

C h i e n  J a u n e  A l e
B l o n d e  4 , 9 %
H u r l u b e r l u e  A l e
R o u s s e  5 %
B a g a t ê m e  B l a n c h e
5 , 5 %

9 , 7 5

9 , 7 5

9 , 7 5

9 , 7 5

8 , 0 0

8 , 0 0

1 4 , 7 5

1 2 , 5 0

1 2 , 5 0

1 2 , 5 0

1 2 . 5 0

BUVETTE TERRASSE

S a l a d e  c o n c o m b r e ,  t o m a t e s  e t  f r a i s e s  s e l o n  s a i s o n
m e n t h e ,  g r a i n e s  d e  c i t r o u i l l e  à  l ’ é r a b l e ,  r a d i s ,  v i n a i g r e t t e ,
g u a c a m o l e  d e  p e t i t s  p o i s  e t  c o u r g e t t e s ,  r é d u c t i o n  d e  p o r t o
e t  b a l s a m i q u e  ( e x t r a  h o m a r d  + 1 4 $ )

AUX FOUS BRASSANT

RAS L’BOCK 

M o n s i e u r  M a d a m e
K ö l s c h  5 %  
P o i d s  P l u m e  B l o n d e
s a n s  a l c o o l  
R o u s s e  D o u c e u r
A m b r é e  s a n s  a l c o o l

TÊTE D’ALLUMETTE

T ê t e  d a n s  l e  s i e a u ,
L a g e r  b l o n d e  a u
s i r o p  d ’ é r a b l e  6 , 4 %
L a  T ê t e  C a r r é e ,
b l o n d e  4 , 1 %  
L ’ o e i l  d u  m o u t o n ,
b r u n e  8 %  
B l a n c h e  T ê t e  e t  l e s
S e p t  G r a i n s  7 %
A p p a l a c h e ,  B i è r e
A n g l a i s e  a r ô m e  d e
c a r a m e l ,  o r a n g e  e t
a b r i c o t

PLUS GRAND QUE LA PANSE...
P i z z a s  f i n e s

p â t e  a u x  é p i c e s ,  s a u c e  t o m a t e s  d e  n o s  c u i s i n e s ,  t o m m e  d e  b r e b i s
d u  M o u t o n  b l a n c ,  r é d u c t i o n  b a l s a m i q u e ,  é p i n a r d s ,  o i g n o n s  r o u g e s

2 7

2 0

1 8

3 9 / 5 8 *

3 1 / 4 5 *

S a n d w i c h  f o c a c c i a  e t  j a m b o n  b r a i s é  
a i o l i ,  s a l a d e ,  f r o m a g e ,  o i g n o n s c o n f i t ,  a c c o m p a g n é e  d ’ u n e
s a l a d e

P l a n c h e  d u  t e r r o i r

d é g u s t a t i o n  :  s m o k e d  m e a t  d ’ a g n e a u ,  c h a m p i g n o n s
d e  M i k o  a l i m e n t s ,  t o m m e s  d e  b r e b i s ,  p â t é  d e  f o i e
d ’ a g n e a u ,  j a m b o n  b r a i s é  à  l a  b i è r e ,  c o n f i t  e t  p a i n  d e
l ’ a u b e r g e ,  s a l a d e ,  a ï o l i ,  b i s c u i t  à  l a  t o m m e  d u  p e u p l e

P l a n c h e  v é g é t a r i e n n e  
d é g u s t a t i o n  :  c h a m p i g n o n s  d e  M i k o  a l i m e n t s ,
t o m m e s  d e  b r e b i s ,  a r a n c i n i  à  l a  T o m m e  d u  P e u p l e ,  v g
p â t é ,  h o u m o u s  d e  p o i v r o n s ,  l e n t i l l e s  d e  l a  G a s p é s i e
e t  t o m a t e s ,  s a l a d e ,  m o u t a r d e  a u  m i e l  e t  c o n f i t  d e
l ’ a u b e r g e

P a i n  a n c e s t r a l  d e  g r a n d - m a m a n
a v e c  p a i n  b a n i q u e  b l é  e t  t o m a t e s  s é c h é e s ,  f a r i n e s  b i o s  d u
M o u l i n  d e s  A u l n a i e s  e t  b e u r r e  d ’ h e r b e s  d u  j a r d i n

s m o k e d  m e a t  d ’ a g n e a u
o u

v é g é  t o m a t e s  s é c h é e s ,  p o i v r o n s

* P l a n c h e  p o u r  2

F o c c a c i a  a v e c  p e s t o  d e  t o m a t e s  s é c h é e s  d e  l ’ A u b e r g e
e t  F é t a  d e  l a  F e r m e  P a y s a n n e

P a t é  d e  f o i e  d ’ a g n e a u ,  f o c c a c i a ,  c a r o t t e s  c o n f i t e s


	BIÈRES LOCALES
	AUX FOUS BRASSANT
	Chien Jaune Ale Blonde 4,9%
	Hurluberlue Ale Rousse 5%
	Bagatême Blanche 5,5%
	9,75

	RAS L’BOCK
	Monsieur Madame Kölsch 5%
	Poids Plume Blonde sans alcool
	Rousse Douceur Ambrée sans alcool

	TÊTE D’ALLUMETTE
	Tête dans le sieau, Lager blonde au sirop d’érable 6,4%
	La Tête Carrée, blonde 4,1%
	L’oeil du mouton, brune 8%
	Blanche Tête et les Sept Grains 7%
	Appalache, Bière Anglaise arôme de caramel, orange et abricot


	BUVETTE TERRASSE
	JUSTE POUR GOÛTER...
	Arancini (3) de fromage du Mouton Blanc
	Foccacia avec pesto de tomates séchées de l’Auberge et Féta de la Ferme Paysanne

	NOS ENTRÉES
	Gaspacho ou potage
	Paté de foie d’agneau, foccacia, carottes confites

	Salade concombre, tomates et fraises selon saison
	Pain ancestral de grand-maman
	9 6
	9
	16
	12
	4.50


	PLUS GRAND QUE LA PANSE...
	Pizzas fines
	smoked meat d’agneau
	ou

	végé tomates séchées, poivrons
	27
	20
	18
	39/58*
	31/45*

	Sandwich focaccia et jambon braisé
	Planche du terroir
	dégustation : smoked meat d’agneau, champignons de Miko aliments, tommes de brebis, pâté de foie d’agneau, jambon braisé à la bière, confit et pain de l’auberge, salade, aïoli, biscuit à la tomme du peuple

	Planche végétarienne
	dégustation : champignons de Miko aliments, tommes de brebis, arancini à la Tomme du Peuple, vg pâté, houmous de poivrons, lentilles de la Gaspésie et tomates, salade, moutarde au miel et confit de l’auberge




