BIERES LOCALES
AUX FOUS BRASSANT

e Chien Jaune Ale 9,75
Blonde 4,9%

e Hurluberlue Ale 9.75
Rousse 5%

e Bagatéme Blanche
5,5%

RAS I’'BOCK

9,75

e Monsieur Madame 9,75
Kolsch 5%

e Poids Plume Blonde 8,00
sans alcool

e Rousse Douceur 8,00
Ambrée sans alcool

TETE D’ALLUMETTE

e Téte dans le sieau, 14,75
Lager blonde au
sirop d'érable 6,4%
La Téte Carrée,
blonde 4,1%

L'oeil du mouton,
brune 8%

Blanche Téte et les 12,50
Sept Grains 7%
Appalache, Biere
Anglaise arbme de
caramel, orange et

12,50

12,50

12.50
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JUSTE POUR GOUTER...

e Arancini (3) de fromage du Mouton Blanc

e Foccacia avec pesto de tomates séchées de I'Auberge
et Féta de la Ferme Paysanne

NOS ENTREES

* Gaspacho ou potage
e Paté de foie d'agneau, foccacia, carottes confites

e Salade concombre, tomates et fraises selon saison

menthe, graines de citrouille a I'érable, radis, vinaigrette,
guacamole de petits pois et courgettes, réduction de porto
et balsamique (extra homard +14$%)

e Pain ancestral de grand-maman

avec pain banique blé et tomates séchées, farines bios du
Moulin des Aulnaies et beurre d'herbes du jardin

PLUS GRAND QUE LA PANSE...

e Pizzas fines

pate aux épices,

16

12

4.50

sauce tomates de nos cuisines, tomme de brebis

du Mouton blanc, réduction balsamique, épinards, oignons rouges

e smoked meat d'agneau
ou

e végé tomates séchées, poivrons

e Sandwich focaccia et jambon braisé
aioli, salade, fromage, oignonsconfit, accompagnée d’une
salade

e Planche du terroir

dégustation smoked meat d'agneau, champignons
de Miko aliments, tommes de brebis, paté de foie
d'agneau, jambon braisé a la biere, confit et pain de
'auberge, salade, aioli, biscuit a la tomme du peuple
e Planche végétarienne

dégustation champignons de Miko aliments,
tommes de brebis, arancini a la Tomme du Peuple, vg
paté, houmous de poivrons, lentilles de la Gaspésie
et tomates, salade, moutarde au miel et confit de
'auberge

*Planche pour 2

18

39/58*

31/45%*
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	Sandwich focaccia et jambon braisé
	Planche du terroir
	dégustation : smoked meat d’agneau, champignons de Miko aliments, tommes de brebis, pâté de foie d’agneau, jambon braisé à la bière, confit et pain de l’auberge, salade, aïoli, biscuit à la tomme du peuple

	Planche végétarienne
	dégustation : champignons de Miko aliments, tommes de brebis, arancini à la Tomme du Peuple, vg pâté, houmous de poivrons, lentilles de la Gaspésie et tomates, salade, moutarde au miel et confit de l’auberge




