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BREUVAGES

e Smoothie a boire lait 8
végétal et fruits, sirop
d'érable

e Limonade de I'Auberge 6

(eau minéral, sirop de
fraises, jus d'orange, jus
de citron)

e Mimosa sans alcool 7

e MolOt de pommes 6
e Mimosa avec Mousseux
) . 10
et jus de fraises

e Kombucha des Chants du 7
Fleuve

e Expresso 375
e Allongé, déca allongé 4
e Cappuccino 5

e Café au lait tasse, bol 4.50-6

e Café alcoolisé a I'érable 10
(rhum du Québec, creme
a l'érable, café)
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Savourez les produits de chez nous !
Servi avec le café mélange espresso ltalien ou tisane
de la Brialerie du Kamouraska
et
le pain de farine bio non - blanchie du Moulin de St-Roch des Aulnaies
boulangé par Doris ou pain sans gluten

LE CLASSIQUE COLOMBO 1 oeuf ou 2 oeufs

Avec bacon ou saucisses de St-Gabriel

ou jambon braisé a la biere

ou fromage La Tomme de Brebis du Mouton Blanc
ou végé paté sans gluten ou feves a I'érable

ou cretons porc et veau de I'Auberge

*Servi avec pommes de terre au paprika, brunoise de
tomates, confiture et pains bio

LES PISTES BROUILLEES (CHOIX D'OMELETTES)

e Jambon braisé a la biére et fromage de brebis
e Pommes au sirop d'érable et fromage de brebis fumé
e Champignons des Méandres, épinards

*Servi avec tomates, pommes de terre au paprika,
confiture, brunoise de poivrons et pains

BENEDICTE L'ECRIVAIN DES POLARS Toeuf
(CEUF BENEDICTINE)

e Jambon braisé a la biere, accompagné de feves a I'érable
de I'Auberge

*Sur pain banique de blé aux tomates séchées de Doris
servi avec sauce au fromage de brebis fumé (Vlimeux),
brunoise de poivrons, pommes de terre au paprika



WATSON (TARTINE)

Un oceuf poché sur pain banique de blé aux tomates
séchées, guacamole de courgette et pois de I'Auberge,
champignons des Méandres, oignons marinés, pommes
de terre au paprika, roquette

LES OISEAUX D’HITCHCOCK
(PANCAKES SANS GLUTEN)

Pancakes de Sarrasin, confiture de saison, yogourt grec
au sirop d ‘érable, graines de citrouilles

EXTRAS
e Fromage de brebis 6.50
(358) L'EMPREINTE DU SUSPECT (GAUFRE)
+ Jambon braisé Skl Gaufre de l'auberge, coulis de fruits et caramel de
I'Auberge, creme fouettée
¢ Champignons des 5
Méandres
e Saucisses de porc ou 5 L
bacon de St-Gabriel L'INTRIGUE (BOL DE SMOOTHIE VEGETALIEN)
* Salade de fruits focaux 5.50 Lait végétal, graines de chia bio, sirop d'érable, coulis
e Confiture ou caramel 4 de fruits, granola
ou sirop d'érable de
[‘auberge

« Féves a I'érable ou 4.50 PAS (EUFS (EUX) LES COUPABLES (PLANCHE)
Creton ou Végé paté
sans gluten Végé paté
ou creton porc et veau de l'auberge,
I fromage de brebis du Mouton Blanc, féves a I'érable,
confit de carottes et pain banique de blé aux tomates
séchées et pain farine non-blanchie bio de I'Auberge

ENFANTS

LE PETIT VICTOR LESSARD

1 ceuf, saucisse ou bacon de St-Gabriel,
pommes de terre au paprika, confiture et pain bio,
jus ou lait ou chocolat chaud

LA TRACE DE PAS

1/2 gaufre de l'auberge, creme fouettée, caramel,
coulis fruits, jus ou lait ou chocolat chaud




