RESTAURAN MENU DEJEUNER

_oeog.
%%E\AEA%EUE Ig/I.I;E . f‘“‘-“r'%c RESTAURANT
PREMIER : ve"y %ss® | MENU
JOUR '
Savourez les produits de chez nous !
Servis avec le café filtre mélange expresso Italien ou tisane
de la Brilerie du Kamouraska
et
le pain boulangé par Doris avec la farine bio non-blanchie
du Moulin de St-Roch des Aulnaies
LE CLASSIQUE COLOMBO 1 ou 2 ceufs
Au choix: bacons ou saucisses de St-Gabriel 16 ou 17.50
; = ou jambon braisé a la biere de I'Auberge
BREUVAGES ou fromage La Tomme de Brebis du Mouton Blanc

ou végé paté sans gluten de I'Auberge

e Limonade de |I'Auberge ,
: é HUbers ou cretons porc et veau de I'Auberge

(eau minéral, sirop de
fraises, jus d'orange, jus

de citron) *Servi avec oeuf (s), feves a I'érable, pommes de terre au
Mimosa sans alcool 7 paprika, tomates aux herbes, confiture et pains bio de
MoGt de pommes 6 I"’Auberge
Mimosa avec mousseux, 10
sirop de fraises maison LES PISTES BROUILLEES (CHOIX D'OMELETTES)
Kombucha des Chants du 7
Fleuve e Jambon braisé a la biére et fromage de brebis 21
Expresso o . L. .
. ’ e Pommes poélées a I'érable et fromage de brebis 18
Allongé, déca allongé fumeé
Cappuccino 23

e Champignons des Méandres, épinards et fromage

Café au lait, tasse Bol  4.50-6 feta de la Ferme Paysanne

Chocolat chaud 5

*Servi avec tomates aux herbes, pommes de terre au

Café alcoolisé & I'érable 12 paprika, brunoise de poivrons, confiture, pains bio
(rhum du Québec, creme
al'érable, café ,
L'ORIENT-EXPRESS (ASSIETTE BRUNCH) 26
e Espresso Martini

Espresso, gin Mugo, liqueur e Jambon braisé a la biére et cretons porc et veau de

d'érable de la distillerie I’Auberge, bacons et saucisse de St-Gabriel
Mitis, S|rop d'érable

e Version végé; Champinons des Méandres et végé
paté sans gluten de I'Auberge

*Servi avec 2 ceufs, féeves a |'érable, pommes de terre
au paprika, tomates aux herbes, surprise sucrée,
confiture et pains bio de I'Auberge

SHERLOCK HOLMES (CASSOLETTE) 1 oeuf 22
2 oeufs 23
e Bacon, Saucisse de Porc Italienne de St-Gabriel,
épinards, oignons, champignons, pommes de terre au
paprika, sauce Mornay au fromage de brebis fumé
(Vlimeux), brunoise de poivrons, pain bio




EXTRAS
Fromage de brebis
(35g)

Jambon braisé ou
saucisses de porc de
St-Gabriel

Champignons des
Méandres

Bacon de porc de St-
Gabriel

Pains sans gluten

Jus
Salade de fruits locaux

Confiture ou de
['auberge ou sirop
d'érable

Féves a |'érable ou
Creton ou Végé paté
sans gluten ou Pains
de l'auberge bio avec
beurre

BENEDICTE L'ECRIVAIN DES POLARS
(CEUF BENEDICTINE)

e Jambon braisé a la biére, brunocise de poivrons

19 ou

1 ou 2 ceufs

24

e Jambon braisé a la biére,champignons des méandres 22 ou 28

brunoise de poivrons

e Smoke meat d'agneau de Agnellerie de Kamouraska
et confit d'oignons, coulis d'ail noir

*Sur pain banique de blé aux tomates séchées de Doris
servi avec sauce Mornay au fromage de brebis fumé
(VIimeux), pommes de terre au paprika, roquette

WATSON (TARTINE)

e Pain banique de blé aux tomates séchées,
guacamole de courgette et pois de I'"Auberge, un ceuf
poché, champignons des Méandres, oignons
marinés, fromage feta de la Ferme Paysanne,
pommes de terre au paprika, roquette

L'EMPREINTE DU SUSPECT (GAUFRE)

e Gaufre de l'auberge, pommes poélées a I'érable,
creme fouettée, coulis de fruits, créme anglaise au
foin d'odeur

LES OISEAUX D’HITCHCOCK
(PANCAKES SANS GLUTEN)

e Pancakes de Sarrasin, yogourt grec, pommes , coulis
de fruits, confiture, graines de citrouilles, sirop
d'érable

PAS (EUFS (EUX) LES COUPABLES (PLANCHE)
e Végé paté, féves a I'érable

e Paté de foie de volaille, creton porc et veau,
jambon braisé a la biere de l'auberge

avec fromage de brebis du Mouton Blanc, confit de
carottes et pain banique aux tomates séchées,
pain blanc bio de Doris, roquette

ENFANTS

LE PETIT VICTOR LESSARD

e 1 ceuf, saucisse ou bacon de St-Gabriel,
pommes de terre au paprika, confiture et pain bio,
jus ou lait ou lait au chocolat

LA TRACE DE PAS

1/2 gaufre de l'auberge, pommes poélées a I'érable
creme fouettée, coulis fruits, jus ou lait ou lait au
chocolat

23 ou

29
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	Savourez les produits de chez nous ! Servis avec le café filtre mélange expresso Italien ou tisane  de la Brûlerie du Kamouraska et le pain boulangé par Doris avec la farine bio non-blanchie  du Moulin de St-Roch des Aulnaies
	LE CLASSIQUE COLOMBO
	1 ou 2 œufs 16 ou 17.50
	Au choix: bacons ou saucisses de St-Gabriel  ou jambon braisé à la bière  de l’Auberge ou fromage La Tomme de Brebis du Mouton Blanc ou végé pâté sans gluten de l’Auberge ou cretons porc et veau de l’Auberge
	*Servi avec oeuf (s), fèves à l'érable, pommes de terre au paprika, tomates aux herbes, confiture et pains bio de l’Auberge

	LES PISTES BROUILLÉES (CHOIX D'OMELETTES)
	Jambon braisé à la bière et fromage de brebis
	Pommes poêlées à l’érable et fromage de brebis fumé
	Champignons des Méandres, épinards et fromage feta de la Ferme Paysanne
	*Servi avec tomates aux herbes, pommes de terre au paprika, brunoise de poivrons, confiture, pains bio

	L'ORIENT-EXPRESS (ASSIETTE BRUNCH)
	21
	18
	23
	Jambon braisé à la bière et cretons porc et veau de l’Auberge, bacons et saucisse de St-Gabriel
	Version végé; Champinons des Méandres et végé pâté sans gluten de l’Auberge
	*Servi avec 2 œufs, fèves à l'érable, pommes de terre au paprika, tomates aux herbes, surprise sucrée, confiture et pains bio de l’Auberge
	1 oeuf 22  2 oeufs 23

	SHERLOCK HOLMES (CASSOLETTE)
	Bacon, Saucisse de Porc Italienne de St-Gabriel,  épinards, oignons, champignons, pommes de terre au paprika, sauce Mornay au fromage de brebis fumé (Vlimeux), brunoise de poivrons, pain bio

	EXTRAS
	Fromage de brebis (35g)
	Jambon braisé  ou saucisses de porc de St-Gabriel
	Champignons des Méandres
	Bacon de porc de St-Gabriel
	Pains sans gluten
	Jus
	Salade de fruits locaux
	Confiture ou de l'auberge ou sirop d’érable
	Fèves à l'érable ou Creton ou Végé pâté sans gluten ou Pains  de l'auberge bio avec beurre
	BÉNÉDICTE L'ÉCRIVAIN DES POLARS  (ŒUF BÉNÉDICTINE)
	1 ou 2 œufs
	19 ou 24
	22 ou 28
	23 ou 29
	Jambon braisé à la bière, brunoise de poivrons
	Jambon braisé à la bière,champignons des méandres brunoise de poivrons
	Smoke meat d’agneau de Agnellerie de Kamouraska
	et confit d'oignons, coulis d’ail noir
	*Sur pain banique de blé aux tomates séchées de Doris servi avec sauce Mornay au fromage de brebis fumé (Vlimeux), pommes de terre au paprika, roquette
	Pain banique de blé aux tomates séchées, guacamole de courgette et pois de l’Auberge, un œuf poché, champignons des Méandres, oignons marinés, fromage feta de la Ferme Paysanne, pommes de terre au paprika, roquette

	WATSON (TARTINE)
	L'EMPREINTE DU SUSPECT (GAUFRE)
	Gaufre de l'auberge, pommes poêlées à l’érable, crème fouettée, coulis de fruits, crème anglaise au foin d’odeur

	LES OISEAUX D’HITCHCOCK  (PANCAKES SANS GLUTEN)
	Pancakes de Sarrasin, yogourt grec, pommes , coulis de fruits, confiture, graines de citrouilles, sirop d’érable

	PAS ŒUFS (EUX) LES COUPABLES (PLANCHE)
	Végé pâté, fèves à l’érable
	Pâté de foie de volaille, creton porc et veau, jambon braisé à la bière de l’auberge
	avec fromage de brebis du Mouton Blanc, confit de carottes et pain banique aux tomates séchées, pain blanc bio de Doris, roquette



	ENFANTS
	LE PETIT VICTOR LESSARD
	1 œuf, saucisse ou bacon de St-Gabriel,
	pommes de terre au paprika, confiture et pain bio,  jus ou lait ou lait au chocolat

	LA TRACE DE PAS
	1/2 gaufre de l'auberge, pommes poêlées à l’érable crème fouettée, coulis fruits, jus ou lait ou lait au chocolat



